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BURGERCLUB.HILLS Hillsburgerclub
APEROL SPRITZ 7.7 A&M Aperol, Prosecco, Maracuja 7.9
APKIRITIE o LILLET VIVE
Get started LILLET WILDBERRY 79 DEJA-VU TONIC 7.9

Kokos-Curry-Suppe 75

aus Pastinake & Mdéhren,
Kokosmilch, Curry & Bauernbrot

mit 3 Garnelen +5,9

Italian Salad 10,5

Romana Salat mit Thunfisch,
Balsamico Dressing & Cherry-Tomaten

Dry-Aged Burger 16,9

Dry-Aged Patty, Cheddar, Zwiebeln, Salat,

Tomate, Gewlrzgurken & Burger Sauce

Monster 215
DREI Patties mit Cheddar, Spiegelei, Bacon,
Zwiebeln, Salat, Tomate & Gewdrzgurken

Mushroom High 14,9

mit Champignons, Réstzwiebeln,
Cheddar, Salat, Tomate & Créme Fraiche

Truffel My Dream 189

mit Kirschtomaten, Parmesan,
Rucola, Truffeldl & Truffel Mayo

Oh My Goat 14,9

mit Ziegenkase, Salat, Zwiebeln,
Tomate, Gewdurzgurken & Feigen-Senf

ca.
500qr.

Dry-Aged T-Bone 335

von der dt. Farse, am Knochen
gereift, Sous-Vide & karamellisiert.

Dry-Aged Steak 255

von der dt. Farse, traditionell gereift
& auf dem Grill gebraten | ca. 220gr.

ANGEBOT

Fir Studierende | Sonntag bis Mittwoch

STARTERS & SALADS

South - Side - Salad 10,5

mit Ziegenkase, Balsamico
Dressing & Sonnenblumenkernen

Seasonal Salad 8,2

Marktfrischer jahreszeitlicher
Salat mit Balsamico Dressing

mit Hahnchen +5,2 | mit 3 Garnelen +5,9

Double
Patty
+3.9

Chickenlove 14,5

“Buttermilk Chicken” im Cornflakesmantel,
Salat, Tomate & Zwiebeln

Antipasti 14,5

Antipasti statt Patty, Tomate,
Krautern, Salat & Guacamole

(@) Halloumi 13,5

m{Frittierter Halloumi im Pankomantel,
Salat, Tomate & Zwiebeln

Beyond Meat 19

Beyond Meat Patty, veganer Kase,
Salat, Tomate, Zwiebeln & Burger Sauce

STEAKS

Rumpsteak 24

Prime Beef vom Black Angus
Weiderind aus Argentinien | ca. 220 gr.

NY Flank Steak 19,5

mariniert, schonend Sous-Vide gegart &
auf dem Grill gefinished | ca. 250gr.

New York Platter 125

Grill-Gemuse, Buffelmozzarella,
Cherrytomaten, Rucola & Basilikum

Caesar Salad 8,5

Romana Salat mit Caesar
Dressing, Parmesan & Croutons

mit Hdhnchen +5,2 | mit 3 Garnelen +5,9

CHOOSE YOUR BUN

Brioche No Bread
Mehrkorn Glutenarm +1

Mozzartti 16,9

mit Buffel-Mozzarella, Kirschtomaten,
Rucola, Salat, Zwiebeln & Burger Sauce

Texas BBQ Rub 14,9

mit Spiegelei, Bacon, Cheddar, BBQ-Sauce,
Salat, Réstzwiebeln, Jalapefios & Tomate

Classic Cheese 135
mit Cheddar, Zwiebeln,
Salat, Tomate & Gewurzgurken

Green AtHeart 135

Gemuse-Oat-Patty, Kase, Salat,
GewdUrzgurken, Tomate & Zwiebeln

UPGRADE
YOUR STEAK

Surf n’ Turf +75

mit 5 Garnelen

Redefine Flank Steak 225

New Meat - aus pflanzlichen Zutaten.
Kurz gebraten & als Tagliata serviert

Cheese Burger + Rosemary Steak Fries
+ Ketchup + Bier vom FaB (0,3l) fiir 15,9

Alle Preise in Euro, inklusive Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Grammangaben sind Rohgewicht | Burger Gar Grad ,Durch”| Sides & Saucen Extra.



vegan

wirHaeen STE OUSE &

GUTSCHEINE %
mitnehmen & verschenken! Allergene | vegetarisch

Beilagen & Saucen Sharers - Fur Zwei

Rosemary Fries 5,5 Truffle Mayo Chili-Cheese-Fries 105 Truffle-Fries 129

Sweet Potato Fries 6,2 Chili-Cheese Loaded Fries mit Loaded Fries mit Parmesan-
Onion Rings 6.2 Herb butter feuriger Chili-Cheese Sauce Flocken, Truffel6l & Truffelmayo

Caesar Salad 65 US BBO Mississippi-Fries 10 RussianDip 155
Mixed Salad 52 Ketchup / Mayo Rosemary Fries mit ca. 50gr. Forellen Kaviar

Grillgemiise 6,5 Béarnaise Mississippi Potato Sauce Kartoffelchips & Créme Fraiche

%@EE%=E§ EEE Samstag & Sonntag
BREAKFAST von 10 - 13Uhr

DESSERTS

Schoko Brownie 49 Chia Mango Creme 45
aus dunkler Schokolade mit in Kokosmilch eingelegte
Puderzucker & frische Beeren Berry Trifle 6.2 Chiasamen, Mango & frische Beeren
Espresso-Mascarpone, Sahne, Keks-

Blueberry-Cheesecake g SR GO Schokoladensoufflé 7
New York Style Cheese Cake, mit Lava-Kern, Puderzucker,
Erdbeersauce, & frische Beeren Schokosauce & frische Beeren

GETRANKE
»
et Alkoholfrei jer va
Pitcher Bier 1.5l l
Alpirsbacher Klosterbrau vom Faf3 ftdrink . e
Pils | Export | Hefe Weizen Softd Sinalco Cola, Fanta, Spezi, SiiBer Sprudel 0.4 4,4 03l 0.5l
Saftschorle Apfel, Maracuja, Johannisbeere 0.4l 44 i 3.5 4,7
Berliner Brandstifter 79 Plls -~ oo
Berliner Brandstifter Gin Coca Cola Zero 0.33l 4,2 Hefe Weizen 3.5 b7
& Thomas Henry Tonic Water Gerolsteiner T M B 5 g Export Spezia| 55 4,7
COCKTAILKARTE Viva con Aqua Laut & Leise 0.33
SEPARAT Tafelwasser 0.4 P Kolsch ReiRdorf 0.21 2,5
Leitungswasser 0.4l Preis fiir Servicepauschale : - KﬁISCh 11x Kolsch 0.2 25
o . ® (]

Weinkart
Limos cnere  Hausweline Flaschenbier
Maracuja - Apfel - Holunder 65 01 o021 0.75I Weizen0,0% 05 45
Johannisbeere & Holunder 65 “Ruppi” 2020 | Ruppertsberger Riesing 35 868 24 Pils 0,0% 0.331 42
Basilikum & Zitrone 65 Cointes” 2018 | Merlot 38 72 26 Desperados 0.331 42
Gingerale & Berries 67 “QEF Rosé” 2022 36 7 25 Kleiner Monch 0331 42

Weinschorle € 5,00

U Gewolbe i fekt fur G
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