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BURGERCLUB.HILL Hillsburgerclub

~ Aperol Spritz 92
0.1 o021 0.75l

ot 3 Meweie s A DRI -
& Lillet Wildberry 9,5 O Ruppertsberger Riesling 47 820 28

HILLS

BURGER CLUB

8er Baum 62 i i i
' 02 HUGO 95 Get started @ Maximo Tinto, Tempranillo 49 85 29
Zur Wahl: Aperol Spritz, . OEF Rosé 45 78 27
A&M, Lillet Wildberry ., A&M 9,5 ' '
<@> New York Platter 14,9 Buffalo Wings 15 Beef Tatar 155
== Grill-Gemuse, Buffelmozzarella, Wie das Original! Acht Hadhnchenfligel mit Eigelb, Schalotten,
Cherrytomaten, Rucola & Basilikum pikant mariniert mit feiner Butternote. Senf, Kapern | ca. 90gr.
Auswahl fur alle Salate + Steaks: SAI A I E
Plus 5 Garnelen +7,5
Caesar Salad Manhatten Salad (%) Greek Salad
Romana Salat mit Streifen vom Buttermilk- Marktfrischer Salat mit ™ Marktfrischer Salat mit Feta, Oliven,
Chicken, Caesar Dressing & Parmesan angebratenen Rinderstreifen Tomaten, Zwiebeln, Gurke & Paprika
Vorspeise 14,5 Hauptspeise 18,5 Vorspeise 14,9 Hauptspeise 19,5 Vorspeise 11,5 Hauptspeise 17,5

Cattleman Beef Pasta 195 PASTA- 2 :,f' Cajun Chicken Pasta 155

Tagliatelle mit Rinderstreifen, Sahne, Tagliatelle mit Cajun-Seasoning, Paprika-

flambiert mit Cognac & Pfefferkdrnern I I c I O U s Tomatensugo und crispy Buttermilk-Chicken

BROTCHEN
e No Bread

Specials BURGER

230 g Patty - 100% Irisches Rind

e Brioche

WEITERES IN DER p e Mehrkorn e Glutenarm +1
atty Upgrade + 4,90
SAISONALEN KARTE yEp
Mozzartti 19,5 Texas BBQ Rub 16,9 Chickenlove 15,5
mit Buffel-Mozzarella, Kirschtomaten, mit Spiegelei, Bacon, Cheddar, BBQ-Sauce, Salat, “Buttermilk Chicken” im Cornflakesmantel,
Rucola, Salat, Zwiebeln & Burger Sauce Rostzwiebeln, Jalapefios, Tomate & Burger Sauce Salat, Tomate, Zwiebeln & Burger Sauce
Monster 23,5 Classic Cheese 155 Beyond Meat 15,5
DREI Patties mit Cheddar, Spiegelei, Bacon, Salat, mit Cheddar, Zwiebeln, Salat, Tomate, Beyond Meat Patty, veganer Kase,
Rost-Zwiebeln, Tomate, Jalapenos & BBQ-Burger Sauce Gewdurzgurken & Burger Sauce Salat, Tomate, Zwiebeln & Burger Sauce
Schafer Burger 19.9 Mushroom High 155 (@) Halloumi 15,5
Saftiges Lamm-Patty (200 g) aus Hagelloch mit mit Champignons, Rostzwiebeln, Cheddar, Salat, “== Frittierter Halloumi im Pankomantel,
wurzigem Ziegenkase, Rucola, Rst-Zwiebeln Tomate, Créme Fraiche & Burger Sauce Salat, Tomate, Zwiebeln & Burger Sauce

Creme Fraiche & Feigensenf

. @ ALL YOU CAN EAT
@ STUDI-MENU fountag
Burger + Fries é@@% %%EE US Glazed SpareRibs

+ Ketchup + Getrank (0,3l) + Fries + Mayo
Sonntag bis Donnerstag. Studentenausweis zeigen. Ein Meni pro Person/ Tag. Immer Sonntags bis 20.00Uhr. Teller leer essen - ja alles,

Ausgeschlossen: Special Burger, Umbestellungen Spirituosen , Aperitife, Limos, Flaschen. dann Nachschlag. Es gibt nix “To Go” oder zum teilen.




STEAKHOUSE
WIR HABEN B“R%GL“B

GUTSCHEINE

mitnehmen & verschenken! Allergene vegetarisch

BEILAGEN & SAUCEN

Rosemary Fries 5,5 Loaded Fries - to share Truffle Mayo 2,5

Peccorino Fries 6.5 Chili-Cheese-Fries 12 Chili-Cheese Sauce 18

Onion Rings 75 Loaded Fries mit feuriger Chili-Cheese Sauce Krauterbutter 2,5

Caesar Salad 6.5 Loaded-Truffle-Fries 13,5 Mayo/ Ketchup 18

Mixed Salad 6.5 mit Parmesan-Flocken, Truffeldl & Truffelmayo Mississippi Sauce 19

Grillgemiise 75 Mississippi-Fries 12,5 Aioli 25
BIumenkohIwings 68 Rosemary Fries mit Mississippi Potato Sauce

Auswahl fur alle Salate + Steaks: s I EAKS

Plus 5 Garnelen +7,5

Rosemary Steak Fries & Mayo inkl.
y y to Share
Rumpsteak 2 I
Argentinisches Rind 2509 Flammg NY Steak 28,5 BUtCher SEIECtlon
+ Krauterbutter Rinderhufte mit Whisky mit Whisky flammbiert
Classic Cut ~250 325 flammbiert + Krauterbutter
Steakhouse Cut ~400¢ 42,5 o
ca. Surf & Turf 38 Fur 2 Personen 75
. . L Rumpsteak mit 5 Krauter - Rumpsteak, NY Steak, + Buffalo Wings
Rlnderfllet Garnelen + Krauterbutter (10 Stk.) + Onion Rings + BBQ-Sauce
Premiumrind aus Sud-Amerika
| *Krauterbutter US Glazed SpareRibs 205 Fiir 3 Personen %
Selection Cut ~180¢ 36 , : !

. Homemade Ribs ~550 g Rumpsteak, NY Steak, US Glazed Ribs, Onion
Grillmaster Cut ~2504g 45 mit American “Rub” Rings, BBQ-Sauce + Buffalo Wings (15 Stk.)
3004 Ribeye 36,5 Buffalo Wings 22,5 Fiir 4 Personen 129

Entrecote aus Siid- Wie das Original! 20 Hahnchenfliigel Rinderfilet, Rumpsteak, NY Steak, Onion Rings,
Amerika + Krauterbutter scharf mariniert mit feiner Butternote. Buffalo Wings (20 Stk.), BBQ-Sauce,

+ Extra US Glazed SpareRibs +15€

SPECIAL CUTS

Dry-Aged Club Steak Dry-Aged T-Bone Dry-Aged Tomahawk
von der dt. Farse, mind. mit Filetanteil - von der dt. Farse, von der dt. Farse, mind. 30 Tage
30 Tage am Knochen gereift 37,9 mind. 30 Tage am Knochen gereift 41,9 gereift, mit langem Knochen gegrillt 89
+ Krauterbutter + Krauterbutter + Krauterbutter

ca. ca.
48049 1.3kg
fiir 2-3 Personen
Garzeit ca. 45 min. em—
Espresso Mascarp 6,5 Schoko-Soufflé 75 Creme Brilée 65
im Glas serviert, mit Lava-Kern, Puderzucker, karamellisiert
mit Cookie-Boden & Beeren Schokosauce & Beeren mit Beeren

Preise in Euro, inkl. Mehrwertsteuer. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten. Grammangaben sind Rohgewicht (ggf. mit Knochen). Burger: Gar Grad ,Durch”




